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600 g

DEFINICION DE PRODUCTO:

MARCA

FORMATO

600 g. (Peso neto al envasado. El producto esta sujeto a desecacion. El
peso varia durante su vida atil).

TIPO DE QUESO

Queso de vaca madurado graso. DOP Tetilla

COMPOSICION

Elaborado con leche pasteurizada de vaca, sal, cloruro calcico, cuajoy
fermentos lacticos.

CODIGO E.A.N.

PAIS DE ORIGEN

Espaia

N2 de Registro Sanitario

15.00117/LU

CARACTERISTICAS:

MATERIA GRASA 45 % minimo sobre extracto seco lacteo
EXTRACTO SECO LACTEO 45 % minimo
AGUA EN MATERIA NO GRASA Entre el 66% y 72% medido entre los 8 y los 15 de su elaboracion.
pH Entre 5,0y 5,50
FORMA Cdnica, concava-convexa.
Altura superior al radio de la base e inferior al diametro.
DIMENSIONES Diametro 110mm; Altura 100mm
Apreciable, fina y elastica, de menos de 3 mm de espesor, color amarillo
CORTEZA pajizo, natural y sin mohos.
Conservantes en corteza: sorbato potdsico y natamicina
Blanda, cremosa y uniforme, sin presencia de ojos o con pocos ojos y
PASTA . . .
repartidos. Color blanco marfil, amarillenta.
TEXTURA Elastica al tacto, cremosa y resistente al corte.
OLOR Suave, ligeramente acido y que en conjunto recuerda a la leche de la que
procede.
SABOR y AROMA Lacteo, mantecoso, ligeramente acido y salado suave.
MADURACION Minimo de 8 dias a contar desde la fecha de fabricacion.

CONSUMO PREFERENTE

No superior a 68 dias a partir de la fecha de fabricacion.

PALETIZACION Y EMBALAJE:

TIPO DE PALET

Europeo

TIPO DE EMBALAJE

Caja de cartdn para seis unidades.

DIMENSIONES DE LA CAJA

265 (frente) x 400 (fondo) x 105 (alto). En mm

CAJAS POR PALET 108 cajas

CAJAS CAPA DE PALET 9 cajas

NUMERO DE CAPAS PALET 12 capas

VARIOS:

PRESENTACION Se presenta en caja de seis unidades.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

Manténgase refrigerado entre 4y 82 C

CONDICIONES TRANSPORTE

Camiones refrigerados entre 2-82C
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NORMATIVA APLICABLE

Real Decreto 1113/2006, de 29 de septiembre, por el que
se aprueban las normas de calidad para quesos y quesos
fundidos.

Real Decreto 1334/1999, de 31 de julio, por el que se
aprueba la Norma general de etiquetado, presentacion y
publicidad de los productos alimenticios.

Real Decreto 2220/2004, de 26 de noviembre, por el que
se modifica la norma general de etiquetado, presentacion y
publicidad de los productos alimenticios, aprobada por el
Real Decreto 1334/1999, de 31 de julio.

Reglamento (CE) No 2073/2005 de la Comision, de 15 de
noviembre de 2005, relativo a los criterios microbioldgicos
aplicables a los productos alimenticios (Texto pertinente a
efectos del EEE)Texto pertinente a efectos del EEE

Reglamento (CE) no 852/2004 del parlamento europeo y
del Consejo, de 29 de abril de 2004, relativo a la higiene
de los productos alimenticios

Reglamento (CE) n° 853/2004 del Parlamento Europeo y
del Consejo, de 29 de abril de 2004, por el que se
establecen normas especificas de higiene de los alimentos
de origen animal

Reglamento (UE) 2023/915 de la Comisién, de 25 de abril
de 2023, relativo a los limites maximos de determinados
contaminantes en los alimentos y por el que se deroga el
Reglamento (CE) n.o 1881/2006 (Texto pertinente a
efectos del EEE)Texto pertinente a efectos del EEE

Reglamento (UE) n® 1169/2011 del Parlamento europeo y
del consejo de 25 de Octubre de 2011, sobre la
informacion facilitada al consumidor.

INFORMACION NUTRICIONAL:

Informacidn nutricional Valor medio por 100 gramos Valor medio porcion (20 gramos)
Energia 327 Kcal 1358 Kj 65 Kcal 272 Kj
Grasas 27¢g 54¢g

De las cuales son saturadas 18.0¢g 36g

Hidratos de carbono 0.1g 00g

De los cuales son azucares 0.1g 00g

Fibra alimentaria Og Og

Proteinas 21.0g 42¢g

Sal 15¢g 0.30g

Calcio 650 mg (81 % VRN) 130 mg (16 % VRN)

REQUISITOS MICROBIOLOGICOS:
POK QUESERA S.L. C.I.F. B-34.162.347

VRN: Valor de referencia de nutrientes
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LIMITE/
RUPO DE ‘ D MENT
ALIMENTO O PRODUCTO (A) PAF?AP:JETC:{OS ®B) PARAMETRO © CONTENIDO O(EEGAL o
MAXIMO (D)
Alimentos listos para el
consumo que pueden favorecer Ml.cro_blologla: ’ ‘ m=M= 100 ufc/g
el desarrollo de L. criterios de Listeria Reglamento (CE)
B Plan de muestreo:
monocytogenes, que no sean  [seguridad monocytogenes =5 =0 N©2073/2005
los destinados a los lactantes ni [alimentaria ’
para usos médicos especiales
Microbiologia: m=100 ufc/g, M=
Queso a base de leche o suero criterios deghi. iene [E. coli 1.000 ufc/g Plan de [Reglamento (CE)
sometido a tratamiento térmico g : muestreo: n=5, c= [N°2073/2005
de los procesos b
Quesos hechos a base de leche
sometida a un tratamiento
térmico inferior a la . . , . m= 100 ufc/g, M=
. Microbiologia: Estafilococos
pasteurizaciony quesos . . 1.000 ufc/g Plan de [Reglamento (CE)
criterios de higiene |coagulasa
madurados hechos a base de o, muestreo: n=5, c= [N°2073/2005
. de los procesos positivos
leche o suero sometidos a 2
pasteurizacién o tratamiento
térmico mas fuerte
Quesos, leche en polvo y suero
en polvo, tal como se contempla|Microbiologia: m =M =No
en los criterios para los criterios de Enterotoxinas detectado en 25g |Reglamento (CE)
estafilococos coagulasa seguridad estafilococicas |Plan de muestreo: [N°2073/2005
positivos en el capitulo 2.2 del [alimentaria n=5,¢c=0
presente anexo
Quesos, mantequillay nata a Microbiologia: m =M =No
base de leche cruda o leche criterios de Salmonella detectado en 25 g |Reglamento (CE)
sometida a tratamiento térmico |seguridad Plan de muestreo: [N©2073/2005
inferior a la pasteurizaciéon alimentaria n=5,c=0
Quesos, mantequillay nata a Microbiologia: m=M=No
base de,leche ccr'uda oyleche criterios de Salmonella detectado en 25 g |Reglamento (CE)
seguridad Plan de muestreo: [N©2073/2005

sometida a tratamiento térmico
inferior a la pasteurizacion

alimentaria

n=5,c=0

CONTAMINANTES QUIMICOS:

POK QUESERA S.L. C.I.F. B-34.162.347
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LIMITE /
ALIMENTO O PRODUCTO (A) PA:ARI\:’:'I%CD): (B) PARAMETRO © CONTENIDO DO(I:-:EJ:;I::ITO
MAXIMO (D)

Leche cruda, leche tratada
térmicamente y leche parala . . . Reglamento (UE)
tabricacion de productos Micotoxinas Aflatoxina M1 0,050 pg/kg b023/915
lacteos
Leche cruda, leche tratada
térmicamente y leche para la Metales pesadosy Reglamento (UE)
fabricacion de productos otrlos.elementos Plomo 0,020 mg/kg 2023/915
. quimicos
lacteos

Suma de

dioxinasy PCB
Leche cruday productos L. similares a las Reglamento (UE)
lacteos Dioxinasy PCBs |}, inas eqr  [HOPE/8Erasa 2023/915

PCDD/F-PCB-

OMS)

Suma de PCB no

similares a las

dioxinas (Suma

de PCB28,
Leche cruday productos Dioxinasy PCBs  [PCB52, PCB101, |40 ng/g grasa Reglamento (UE)
lacteos 2023/915

PCB138,

PCB153y

PCB180 (CIEM -

6))
Leche cruday productos Suma de Reglamento (UE)
lcteos yp Dioxinasy PCBs dioxinas (EQT  [2,0 pg/g grasa 2053/91 5

PCDD/F-OMS)

DECLARACION GMO

1830/2003.

El producto no estd compuesto por ninglin componente o materia prima que esté sujeto a un etiquetado de

producto compuesto por GMO o producido a partir de GMO segun los Reglamentos CE 1829/2003 vy

POK QUESERA S.L. C.I.F. B-34.162.347
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DECLARACION DE ALERGENOS
Utilizado como Contaminacion
Componente alergénico ingrediente cruzada
Si No Si No
Proteina de leche de vaca X
Lactosa o azucar de la leche X

(Pollo) huevo (lisozima)

Proteina de soja

Aceite de soja

Gluten

Trigo

Centeno

Sacarosa

Carne de vaca

Cerdo

Pollo

Pescado

Marisco

Gelatina

Fructosa

Maiz

Levadura

Cacao

BHA/BHT(E320-E321)

Acido benzoico(E210->E213)

p-hidroxibenzoato(E214->E219)

Tartrazina(E102)

Amarillo ocaso FCF (E110)

Amarillo anaranjado S (E110)

Amaranto(E123)

Rojo cochinilla (E124)

Acido sérbico (E200->E203)

Canela

Vainilla

Legumbres

Nuez

Cacahuete

Glutamato

Sulfitos(E220->E227)

X o> < Ix [x [x [x x> |>x X [>x |3 [>x[>x|>X[|x|[>x|>x|[>x[>x][>x|[x]|x|[x]|[x/|[x/|[x]|[x/|[x]|[]x/|[x/|[x]|x

Fenilalanina

XX X |IX |IX|X |X X [X[X|[X|[X|X][|X]|X|[X|X][|X][X]|X|X|X|X|X|X][X][|X]|X]|X]|X|X|X]|X]|[X|X]|X
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